
Tous nos fruits et légumes sont locaux
Origine des viandes : Australie / Etats-Unis. Tableau des allergènes disponible sur demande. Prix nets en euros service et taxes compris.  

FORMULES DEJEUNER
Entrée + Plat  ou Plat + Dessert 58€

LEAF
burrata igp

Tomates du marché bio,  
Pesto de basilic  

+
pâtes au pistou  

zeffirino 
La recette ancestrale de la célèbre  

Maison génoise
+

assiette de fruits 

BEEF 
miso spinach 

Épinards, haricots verts,  
Manchego, miso  

+
steak-frites  

& sauce beefbar
Le superbe steak-frites maison, 

sauce beefbar 
+

chocobeef

REEF 
la salade niçoise  

Ventrêche de thon, tomates, 
cébette, œufs, anchois

+
dorade  

au gingembre
Filet au soja impérial  

& gingembre frais
+

glaces ou sorbets 

COMFORT FOOD
vapeur

dorade au gingembre 38

Filet au soja impérial & 

 gingembre frais 

haché 

burger bomb  48

Double cheeseburger, effiloché 

de bœuf, os à moelle, oignons 

rouges confits et croustillants, 

cornichons

pastasciutta

pâtes au pistou 26 
zeffirino

La recette ancestrale  

de la célèbre Maison génoise

wagyu bolognese 46 

Pappardelle au ragoût de bœuf  

Wagyu maison,  Parmesan  

101 mois  

GARNITURES  
Frites 12

Maïs 19

Salade verte 10

PLATS

margherita ......................................................18

La spécialité Napolitaine

healty poke bowl .......................................38

Riz, concombre, avocat frais, tomates cerise

DESSERTS
panier de fruits  ..........................................32

Fruits rouges & chantilly, pour 2 

assiette de fruits coupés .......................15

Fruits de saison

chocobeef .........................................................15

Mousse aux 3 chocolats, brownie, caramel

glaces & sorbets  ........................ 5 / La boule 
artisanaux 

ENTRÉES  

salade quinoa  ............................................... 26

Quinoa, grenade, pomme verte, coriandre & noix

avocado toast  ............................................... 26

Toast à l'avocat, grenade, salade de roquette

• Supplément saumon  .......................................... +5

burrata igp .................................................... 30

Tomates du marché bio, Pesto de basilic 

jambon & melon .......................................... 26 

Jambon de Parme 18 mois, melon de Cavaillon  

gaspacho du moment ................................ 26

Selon l'inspiration du chef

 STREET FOOD
leaf

iconic pizza 26 
La classique, roquette,  

Parmesan, crème de truffe  
& truffe d'été

miso spinach 26 
Épinards, haricots verts, 

 Manchego, miso 

beef

croque sando 30

Jambon d’entrecôte de bœuf  
maturé & La sauce Beefbar

reef

hamachi crudo 25

Sériole à la sauce citron,
soja, truffe noire

ceviche de dorade 28

Papaye verte, mangue, 
noix de cajou caramélisées

salade de homard 36

Salade de homard & haricots 
verts, avocat, grenade, graines de 

sésame


