
STREET FOOD

REEF 

crab salad tobico 39

Crabe tobiko & mayonnaise caramel

seabass scarpetta sashimi  29

Sashimi de loup, tomate, fruits de la passion 

et poutargue de thon

hamachi crudo 26

Sashimi de sériole à la sauce citron, soja, truffe d'été

tiradito peanuts sauce 26

Thon, avocat, sauce cacahuète et pamplemousse

pastrami hamachi 26

Pastrami de sériole maison, rémoulade de chou,  

moutarde au miso

LEAF 

iconic pizza  26

Roquette, Parmesan, crème de truffe & truffe d'été

• Supp. jamon de Kobe beef   +12

rock corn 19

Pop corn de maïs en tempura, mayonnaise épicée 

guacamole 42

Avocat, coriandre, chips, tartare de thon

super kale  28 

Avocat, Parmesan, tomates cerise, zestes de citron

caesar miso  21

Salade romaine, sauce caesar miso,

Parmesan, Karasumi de Kobe

crunchy salad 26

Concombre, avocat, fromage de chèvre,  

sucrine, agrumes

BEEF 

jambon d'entrecôte 29 

Prosciutto de bœuf  & panettone salato  

prosciutto de kobe beef  69

Jambon de Kobe beef  exclusivité mondiale  

& panettone salato

croque sando 30

Jambon d’entrecôte de bœuf  maturé  

& La sauce Beefbar 

gyozas    29 

Ravioles de Kobe beef  & chorizo,  

sauce vinaigrée au jalapeño

kobe frickin' chicken  26

Poulet mariné au Cinzano & frit au beurre de Kobe, 

sauce au poivre de Sichuan

petit kebab  26

Mini shawarma de bœuf  Wagyu & Angus,

galette de blé, tahini

bao bun  30

Pains coréens, Kobe beef  fumé au thé jasmin

quesadillas 29

Wagyu braisé, fromage Oaxaca, truffe d'été

mini smashed burgers 30

Mini Kobe beef  bacon burgers et leurs sauces

tacos 30

Bœuf  Black Angus, galette de blé tendre, avocat, 

Beurre de wagyu, habanero



COMFORT FOOD 

GRILLÉES
boeuf du terroir

Sélection Giraudi, France

cœur de filet , 300g  59

chateaubriand , 600g pour 2  120 

boeuf black angus

Rangers Valley, Australie

Creekstone Farms, Etats-Unis

fondant d 'entrecôte   59

cœur d’entrecôte  69

coeur de filet 79

chateaubriand , 600g pour 2 169

t-bone ± 1.2kg pour 2 pers  220

boeuf maturé 45 jours

Black Pearl, Baltic Sea

faux-filet à l 'os , 900g suffisant pour 2 190

côte de bœuf  ± 1.2kg pour 2/3  255

boeuf wagyu

Rangers Valley, Australie 

Snake River Farms, Etats-Unis

Whispering Dunes, Namibie

chateaubriand , 600g pour 2 289

double entrecôte, 500g pour 2 259

tomahawk ± 1.6kg   520

veau de lait

Van Drie, Pays-Bas

cœur de filet , notre préféré,   42

PASTASCIUTTA
wagyu bolognese 46 

Pappardelle au ragoût de bœuf  Wagyu  

maison, Parmesan

kobe beef carbonara  49

Pâtes mezze maniche, jambon de bœuf  kobe, parmesan 

& karasumi de bœuf  kobe fumé

SAUTÉ AU WOK
pepper beef 49

Filet de bœuf  sauté & émincé, sauce  

au poivre du Paradis, aubergines rôties

pepper lobster 69

Homard sauté au poivre noir de Sichuan,

aubergines rôties, riz jasmin

ROBATA 
le tigre qui pleure  56

Bœuf  mariné au tamarin, sake & gingembre 

korean bbq  49

Hampe bœuf  Wagyu Wagyu marinée au Gochujang

poulet au citron   39

Poulet mariné au citron, cuit au barbecue

HACHÉ 

ultimate smash cheeseburger 
Bœuf  certifié pur muscle, fromage, pickles 
double  46

SIDES 
nos purées maison 
La classique  10 

Citron & citron vert  12 

Jus de viande & sel de Guérande  12 

Piment jalapeño   12 

Chips de Kobe  16

Truffe d'été   22 

sauces signature 

Sauce signature Beefbar  13

Sauce traditionnelle au poivre 12 

Sauce béarnaise 12

nos frites fraîches 
Classiques, cuites au beurre de Kobe  12

Parmesan & truffe d'été  20

les légumes

Légumes de saison  15

Épi de maïs  19

Courgettes grillées 14

Frigitelli peppers 16

Épinards à l'ail, à l'huile d'olive et au piment 14

TEPPANYAKI
catch of the day

Sélection des meilleures 

 origines de Wagyu Japonais,

Selon arrivage, 200g minimum 
 

kobe beef   神戸肉 130 / 100g

hida  飛騨牛 100 / 100g 

numamoto   沼本和牛 100 / 100g 

wine-gyu   ワイン牛  85 / 100g

miyazaki  宮崎和牛  85 / 100g

hokkaido  北海道和牛 85 / 100g

kagoshima  鹿児島和牛 85 / 100g 

Tableau des allergènes disponible sur demande. Prix nets en euros service et taxes compris.

Origine des viandes : France / Australie / Etats-Unis / Japon. 

NOS FILETS EN SAUCE
Choisissez votre filet puis votre sauce 

filet du terroir,  200g 59 

filet de wagyu, 200g 95

filet de wagyu japonais, 200g 240

 steak de thon 49

Choisissez votre sauce

sauce signature beefbar 

Sauce à base de beurre, truffe noire & un extrait  

de Sauce Originale Relais de Paris

sauce traditionnelle au poivre

Poivre noir, crème, Cognac flambé

sauce béarnaise 

Béarnaise, échalotes, vin blanc

TEMPURA
beefy cordon bleu  62 

Filet de veau, jambon d’entrecôte de bœuf,  

fromage fondant, crème à la truffe noire

VAPEUR
chilean sea bass 59

Filet de loup chilien vapeur, câpres & gingembre frais


